Tablo: Hidrometre Kullanım Tablosu 


Spesifik Şeker Potansiyel 
Yoğunluk (gr/it) Alkol (o) 


(SG) 

1,000 (0) (0) 
1,005 13 0,6 
1,010 26 1,3 
1,015 39 1,9 
1,020 52 2,6 
1,025 64 3,2 
1,030 78 3,9 
1,035 91 4,5 
1,040 104 5,2 
1,045 117 5,8 
1,050 130 6,4 
1,055 143 7,1 
1,060 157 7,1 
1,065 169 8,4 
1,070 183 9,0 
1,075 195 9,7 
1,080 209 10,3 
1,085 222 11,0 
1,090 235 11,6 
1,095 248 12,3 
1,100 261 12,9 
1,105 275 13,5 
1,110 288 14,2 
1,115 301 14,8 
1,120 314 15,5 
1,125 328 16,8 
1,130 341 16,8 
1,135 355 17,4 
1,140 368 18,1 
1,145 381 18,7 
1,150 394 19,3 


Eğer şıranızın 0G'si 1,080 ise, fermantasyon tamamlandığında alkol oranı hacmen “010,3 olacaktır. 


Hidrometrenizle sadece alkol düzeyini tayin etmenin yanı sıra, gerektiği takdirde şıranıza ilave etmeniz gereken şekeri de 
hesaplayabilirsiniz. Hidrometre ölçümü genelde 209 de yapılmalıdır. Ama kullandığınız hidrometre için bu sıcaklığın kaç olması 
gerektiği belirtilmiş olmalıdır. 


e 4,5 alkol içeren bira yapmaya niyetlisiniz. Fermantasyondan evvel yaptığınız hidrometre ölçümünde 0G'yi 1,030 buldunuz. 
Tabloya göre mayşeniz 78 gr/It şeker içermektedir (tahmini alkol yüzdesi de 3,9). Tablodan göreceğiniz gibi “o 4,5 alkol oranı 
için mayşede 91 gr/It şeker olması gerekiyor. Buna göre ilave etmemiz gereken şeker şu şekilde hesaplanır; 


91 gr - 78gr—13gr/1t 


Yani 1 litre mayşe için 13 gram şeker eklemeniz gerekir. Eğer mayşeniz 10 It ise toplamda 130 gr şeker yapar. 


YOĞUNLUK: 


Yoğunluk (gravity) alkollü içkilerin mayalanmasında kullanılan genel bir terimdir. 
Özgül ağırlığa işaret eder. Kısaca mayalanmanın (fermantasyonun) çeşitli 
aşamalarındaki mayşe ve su oranına göre belirlenir. 


Yoğunluk biracılıkta ve şarap endüstrisinde kullanılır. Yoğunluk hidrometre, 
refraktometre, piknometre gibi aletlerle ölçülür. 


Mayşe yoğunluğu mayşe içindeki şeker miktarına bağlıdır. Mayalanma sırasında 
maya, şekeri karbondioksite ve alkole çevirir. Şekerdeki azalış ve etanoldaki artış 
mayalanma ilerledikçe mayşenin de yoğunluğunu düşürür. Alkol yüzdesi, 
mayşedeki ilk yoğunluk (original gravity - 0G) ile o andaki yoğunluk arasındaki 


farktır. Yoğunluğun zaman ilerledikçe düşmesi sürecin sağlıklı olduğuna bir 
işarettir. Yoğunluğun düşmesi durduğunda mayalanma tamamlanmış demektir. 
Fermantasyon bittiğinde yoğunluk “son yoğunluk” (final gravity - FG) olarak 
adlandırılır. Örneğin sıkı bir bira için ilk yoğunluğun (0G) 1050 ve son yoğunluğun 
(FG) 1010 olması beklenir. İlk yoğunluk (OG) mayalanma başlamadan önceki 
mayşe yoğunluğudur. 


İlk yoğunluğu ölçmek için çeşitli ölçme skalaları kullanılır. Tarihsel nedenlerden 
dolayı bira endüstrisi genellikle Plato ölçeğini (9P) kullanır. Şarapçılıkta da Brix 
ölçeği kullanılır. Örneğin ilk yoğunluk (OG) 1050 için eşdeğer birim 12 *P 
olmaktadır. 


